Bollwerk’s Bistrokarte

Matjessalat
nach Hausfrauenart

auf Kartoffelrosti
10,50

Bollwerk’s Fischsuppe
.. unsere kraftige Fischsuppe mit Comate und Paprika
seit 10 Jahren unverandert

Celler 6,50

Filet-Toast "Astoria”
-€ine Kleine €rinnerung an unsere Zeit
auf MS "Arkona”der ex "Astor™

Gebratenes Schweinefilet auf Coast
mit frischen Champignons & Sauce Bearnaise
11,50

Kase

€ine Kaseauswah! des Deutschen Hauses
mit Baguette
und Chutney von Herrn Schienitzki
8,50



Vorspeiser

Carpaccio vom Rinderfilet
frisch zubereitet, mit Pistazienvinaigrette

10,50
Warme Reispuffer
mit gerauchertem Lachsfilet und Limettenschmand
6,50
Wirzfleisch vom Huhn
mit Kase uberbacken
5,00
Suppel
Bollwerk’s Fischsuppe Fladlesuppe
.. unser cl'ej’(igcir. Klassi.ker mit frischen
nach Art einer Fischsoljanka Krauterpfannkuchenstreifen
Casse 5,00 Casse 3,50
Selleriesamtsuppchen
mit Apfelstifichen
Celler 4,50
Salate
Kleiner gemischter Salat , Aarter ieldsélat ]
mit Honig-Rosmarin-Dressing " Hartofjelaressing un
450 gebratener Hahnchenleber

9,00 Klein 6,50



Klassiker des Deutschen Hauses

Zarte Medaillons vom Schweinefilet
mit Waldpilzen in Rahm
und hausgemachten Kartoffelkroketten
14,50 Klein 12,00

Rumpsteak Strindberg
gebraten unter einer Kruste

aus Zwiebel-Senf und €i

mit Bratkartoffeln
17,50 Klein 14,50

Norddeutscher Pannfisch
gebratene Filets von Lachs, Buttermakrele
und Seelachs, mit Dijonsenfsofe
und jungen, in ihrer Schale gebratenen Kartoffeln
14,00 klein 11,50

Roulade vom Jferd
mit hausgemachtem Rotkohl
und Kartoffelklofen
16,50



Hauptgerichte

Wiener Schnitzel
mit badischem Kartoffelsalat
14,50

€ine halbe knusprige €nte
mit Kirschsofe und gebratenem Serviettenknodel
15,00 Kklein 12,50

Zarte Jerlhuhnbrust
auf Ratatouille und Kartoffel- Steckriiben-Gratin
16,00

Gebratenes Zanderfilet
mit Kohlrabigemuse und
Steckrubenpiree
15,00 Klein 13,50

Fleischlose Kiche

Badische Kas'spatzle
mit geschmolzenen Zwiebeln und Tomatensalat
10,50



Steak’s im Deutschen Haus

Yom Rind:

Rumpsteak 200¢g - 14,00
Rumpsteak 300g - 19,50

C-Bone Steak 4509 - 21,50

Filetsteak 200g - 18,00
Filetsteak 300g - 26,00

Vom Pferd:

Pferdefilet 200¢ - 21,00
Fferdefilet 300g - 27,00

Sofen: 2,50 Beilagen: 2,50
Ffeffer Soe Steckribenpiree
Sauce Bearnaise Brickenpfeilerkartoffeln
Gratin
Gemise:
Salat 3,00

Rostzwiebeln mit Senfsaat 2,50
Ratatouille 3,50



Nachspeisen

Vanilleeis

mit warmen Kirschen und Sahne
4,50

Birnenparfait mit Schokoladenmousse
und Marzipan-Sofe
6,50

Créeme Braleé ohne JFipapo
4,50
oder mit Spillingssorbet und fruchtiger Garnpitur
6,50

Hausgemachte Schokoladenmousse
mit Rotweinsofe & Karamelleis
6,00

Carte Catip

eine Apfeltarte
mit Vanilleeis und aufgeschlagenem Sauerrahm
6,50

= &skochten fur Sie: =
Steffen Volkmann,
Vicki Kruger &
Sven Schieberle
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